Stell Dir doch Dein Casa-Menu selber zusammen: [

O = Gewiinschtes ankreuzen (wir empfehlen 3 Ginge), mit dem Casa Marzipano
Anmeldeformular an uns senden.

Suppe:
Servieren

wir im Topf

Sorbet:

Salat:

Vorspeisen:
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Schwyzerapéro;

mit St. Saphorin vom Genfersee und einem Kasekiichlein

Touristenapéro;

mit St. Saphorin vom Genfersee, Kdsefondue mit

3-mal Brotwiirfeli am Holzspiess zum Tunken
Sudlandischer Apéro;

weisser Sangria dazu Krauterbutter-Bruscettas
Prosecco mit knusprigem Hénselbrot

Bouillon mit hausgemachten Fladli
Minestrone a la mama (scharfe Gemisesuppe)
Tomatencrémesuppe

Ananas-Currysuppe

Rueblicremesuppe

Zitronensorbet mit griinem Wodka

Nisslisalat mit Ei

Griiner Salat mit Knoblauchsauce

Gemischter Salat

Nusslisalat mit Speck, Pilzen und Brotcrodtons
Tomatensalat mit Mozzarella

Eglifilet im Bierteig auf Salatbouquet
Moschtbrockli auf dem Holzscheit
Geraucherter Lachs mit Meerrettichschaum und
getoastetem Pariserbrot

CHF

12.00

13.00

8.80

11.50

7.50
7.50
7.50
7.50
7.50

3.50

9.50
7.80
8.80
11.50
9.50

16.00
11.00
15.20



Hauptginge:

Dessert:
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Rindsfilet Stroganoff, dazu Trockenreis

Pouletbrust an Morchelsauce und Nudeln, dazu 1 Gemiise
Kalbssteak, dazu Kartoffelkroketten und 1 Gemiise
Zircher-Geschnetzeltes mit Riesenrdsti (Pouletfleisch)
Schnitzel a la limone, dazu Weissweinrisotto

St. Galler-Kalbsbratwurst an Zwieblsauce und Krokettenrdsti
Poulet im Choérbli mit Krauterschaumsauce und
»Hardopfelschnitzen®

Rindsfilet (Filet Wellington), mit Kartoffelkroketten und

2 Gemisen

Mousse au Chocolat mit Rahm

Frischer Fruchtsalat mit Rahm
Vanilleglacé mit heissen Beeren und Rahm
Coupe Déanemark

Gelati im Putzkibel

Buure Merengues

Alphittli zum Aabisse

Dessertbuffet (ab 25 Personen)

35.00
29.50
48.50
24.50
24.50
19.50
26.80

48.50

8.50
7.50
8.50
7.50
8.80
9.00
8.80
19.50



